m EIBAR XXIl. ESKOLA ARTEKO BAKAILAO LEHIAKETA:
deta | Avantamieneo OINARRIAK SAN ANDRES SARIA

SAN ANDRES XXIl. ESKOLA ARTEKO BAKAILAO LEHIAKETA, EIBARKO UDALAKk
antolatua, ALKORTA ANAIAK laguntzarekin.

OINARRIAK

1. Noiz izango da: 2026ko AZAROAren 14an (larunbata).

2. Lanean hasteko ordua: 11:00.

3. Lehiaketa 12:00etan amaituko da.

4. Non: Errebal Plazia

5. Derrigorrezko Bigarren Hezkuntzako Eibarko eskoletako ikasleek parte hartu ahal izango dute,

Eibar BHI, Aldatze eta La Salle Azitain.

6. Biadin-tarte ezberdineko txapelketa egongo da:
e 1.- DBH-ko 1. eta 2. mailako ikasleak.
e 2.- DBH-ko 3. eta 4. mailako ikasleak.

7. lzena emateko epea 2026ko azaroaren 1ean hasiko da eta azaroaren 10ean amaituko da.
Lehiaketan parte hartzeko bikote bakoitzak formularioa bete behar du. (Bietako batek egin behar
du bakarrik bien datuak emanaz).

e Formulario bidez: https://[formularioak.eibar.eus/eu/eskolaartekobakailaolehiaketa2026

8. Gehien jota 32 bikote.

9. Antolakuntzak jarritako osagaiak — bakailao kilo 1 (5 zatitan) eta olio birjina estra, 0,7
azidotasunekoa— egunean bertan banatuko dira.

10.Lehiaketa egunean, taldeek 10:30ean egon beharko dute Errebal Plazia, postuak banatzeko.

11.Parte hartzaileek berakatzak ekarri beharko dituzte, eta pipermina eta gatza ere onartuko dira.
Bakailaoa prestatzeko behar diren tresnak, kazuela barne (sartainak ez dira onartzen), bikote
parte hartzaileek ekarriko dituzte; saltsa egiteko tresnak ere erabili ahalko dira, hala nola
hagaxkak edo barillak, iragazkiak... Bakailaoa pil-pilean eginda entregatuko da kazuelan eta
arrainan azala goraka jarria. Antolakuntzak emandako kiloa (5 zatiak) prestatu beharko dute
bikote parte hartzaileek, ezkatak kendu ondoren.

12. Epai-mahaia sukaldari ezagunez osatua egongo da.

13. Epai-mahai kideei bakailaoaren lapiko osoa aurkeztu behar zaie.

14. Sari hauek banatuko dituzte:
e 1° DBH-ko 1. eta 2. mailako irabazleentzat. 250€ bikotearentzat. Garaikurra.
e 1° DBH-ko 3. eta 4. mailako irabazleentzat. 250€ bikotearentzat. Garaikurra.

Sari horiek %19ko PFEZren atxikipena izango dute, indarrean dagoen legeriak ezarritakoaren
arabera.

15. Epai-mahaiak erabakitakoa apela-ezina izango da.

16.Lehiaketan izen-emateak lehiaketaren oinarriak eta epaimahaikideen erabakia onartzea
suposatzen du.


https://formularioak.eibar.eus/eu/eskolaartekobakailaolehiaketa2026

m EIBAR XXIl. CONCURSO ESCOLAR DE BACALAO: BASES
e m——" GRAN PREMIO SAN ANDRES

EL AYUNTAMIENTO DE EIBAR, con la colaboracion de,ALKORTA ANAIAK, convoca el
XXIl CONCURSO ESCOLAR SAN ANDRES DE BACALAO.

BASES

1. Fecha del Concurso: 14 de NOVIEMBRE de 2026 (sabado).

2. Hora de comienzo: 11:00 horas.

3. El concurso finalizara a las 12:00 horas.

4. Lugar: Errebal Plazia

5. Podran participar los/as alumnos/as de Centros de Educacion Secundaria Obligatoria de Eibar:

10.

11

12.
13.

14.

15
16

Eibar BHI, Aldatze y La Salle Azitain.

Habra dos categorias de concurso:
o 1.- Estudiantes de 1°y 2° de la ESO.
o 2.- Estudiantes de 3°y 4° de la ESO.

Plazo de inscripcion: comienza el 1 de noviembre de 2026 y finaliza el 10 de noviembre de 2026.

Para realizar la inscripcion en el concurso cada pareja debe cumplimetar el formulario (Es suficiente
una unica inscripcion con los datos de los dos participantes).

e Formulario: https://formularioak.eibar.eus/es/eskolaartekobakailaolehiaketa2026

Maximo de participantes: 32 parejas.

Los ingredientes aportados por la organizaciéon, 1 kg de bacalao (5 trozos) y aceite de oliva
virgen extra, de 0,7° de acidez, se recogeran el mismo dia in situ.

El dia del concurso los equipos deberan personarse a las 10:30 horas en Errebal Plazia.

. Las parejas participantes deberan aportar los ajos, y se admiten también condimentos como

guindilla y sal. Los utensilios necesarios para su preparacion, incluida la cazuela (no se puede
cocinar en sarten), los traeran las parejas participantes permitiéndose también el uso de utensilios
para la elaboracion de la salsa, como varillas, colador, ...

La preparacién de todo el bacalao entregado sera al pil-pil. Las parejas participantes deberan
preparar el kilo de bacalao (5 trozos) proporcionado por la organizacion, que deberan ser
desescamados previamente y presentado en cazuela con la piel del bacalao hacia arriba.

El jurado estara compuesto por cocineros/as de reconocido prestigio.
Es necesario presentar la cazuela con todo el bacalao a los miembros del jurado.

Los premios seran:
e 1° Estudiantes de 1° y 2° de ESO. 250€ por pareja. Trofeo.
e 1° Estudiantes de 3° y 4° de ESO. 250€ por pareja. Trofeo.

Estos premios estaran sujetos a una retencién del 19% de IRPF conforme establece la legislacién
vigente.

. El fallo del Jurado sera inapelable.

. Lainscripcién en el concurso implica la aceptacion de estas bases, asi como la decision del jurado.


https://formularioak.eibar.eus/es/eskolaartekobakailaolehiaketa2026

