s sl Programa ayudante carniceria/charcuteria

OBJETIVO DEL PROYECTO

e Capacitar para el desarrollo del oficio de carnicero/a-charcutero/a mediante la adquisicion
de competencias profesionales en el sector.

e Surtir de personal cualificado el sector de carniceria.
Acompafar a las personas en su incorporacion al &mbito laboral.

e Mejorar las competencias personales, autonomia y habilidades sociales.

REQUISITOS A CUMPLIR

e Estar en situacion de desempleo, o de empleo precario (haber trabajado cuatro meses o menos
en un afo).

Tener entre 20 y 55 afios a fecha de realizar la solicitud.

Estar empadronado/a en Eibar.

Contar con un nivel adecuado de comprension oral y escrita del castellano.

Cumplir como minimo con alguno de estos requisitos:

o Ser perceptor/a de la Renta de Garantia de Ingresos.

o Tener una cualificacion maxima hasta bachiller.

PLAZO DE SOLICITUD:
Del 21 de junio al 3 de julio de 2019 (ambos inclusive).

CANALES DE TRAMITACION:

e Presencial: PEGORA (Oficina de Servicio a la Ciudadania). Plaza Untzaga 1. Planta baja.

o Electrénico: a través de la pagina web municipal, www.eibar.eus. Para realizar el tramite
electrénicamente es necesario disponer de un certificado digital (B@K-Q, DNI electrénico,
tarjeta de IZENPE, etc.).

DOCUMENTACION A PRESENTAR

a) Solicitud de participacion en el programa Ayudante de carniceria/charcuteria. Modelo disponible
en PEGORA y en la web, www.eibar.eus.

b) Informe de periodos de inscripcion emitidos por LANBIDE.

¢) Vida laboral actualizada.

d) Curriculum vitae actualizado.

DESARROLLO DEL PROGRAMA

1. SELECCION PARTICIPANTES.

2. FORMACION INICIAL. Curso. DURACION: 125 horas.

3. FORMACION EN ALTERNANCIA. Con contrato (Formacion en centro de trabajo+ formacion
tedrica). DURACION: 4 MESES.



https://www.eibar.eus/es/tramites/pegora
http://www.eibar.eus/
http://www.eibar.eus/

