
DIRU-LAGUNTZAILEAK:ANTOLATZAILEA:

TABERNA PINTXOA eta Osagaiak

O´Hara
San Juan 19

o´hara
Kuiatxoa, foie, ahuntz-gazta eta tipula konfitatua.
Calabacín, foie, queso de cabra, cebolla confitada.

oishi
Untzaga Plaza 5

aikO
Atun gorria basa-fruitutan marinatua, baratxuri
zuria, gazta-kurruskari eta txipiroi-hostorea.
Atún rojo marinado en frutos del bosque, ajo blanco, 
crujiente de queso y hojaldre de chipirón.

slow
Ego-Gain 10

neM
Okela pikatua, oilaskoa, otarrainska, barazkiak eta 
arroz-fideoak.
Carne picada, pollo, langostino, verdura, fideos de
arroz.

bELEKO
Bista-Eder 2

Txarritzinni
Hirugihar-karratu erreak, pipergorri, berenjena eta patatekin. Gainetik saltsa gazi-
gozo batez estalita.
Cubos de bacon asado, pimiento rojo, berenjena y patatas cubiertas de salsa 
agridulce.

mesón
la extremeña
Bittor Sarasketa 1

el rollo de la extremeñA
Ogi xigortua, urdaiazpiko iberikoa, gazta,  york urdaiazpikoa
eta extrememadurako pistoa.
Tostada de pan, jamón ibérico, queso, jamón york y pisto extremeño.

trinkete
Errebal 24

Milhojas de carrillera
Masaila, barazki desberdinak, patata.
Carrillera, verduras, patata.
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ANARDI
Errebal 12

cHUPACHUPS CRUJIENTE
Gazta-sorta, bakona, koloretako piperrak eta
arto eta intxaur-mixa.
Mezcla de quesos, bacon, pimientos de colores y
mix de maíz y nueces.

ATERPE
Bidebarrieta 28

TXANPI GAZI-GOZOA
Txanpinoia, bexamela, gazta, irasagarra, tipulina.
Champiñon, bechamel, queso, membrillo, cebolleta.

BAISI
Urkizu 11

DELICIA DE MENDAVIA
Mendabiako ortuko piperrak zezen-buztanez beteak, 
pobre-erako patata gainean.
Pimientos de la huerta de Mendavia rellenos de rabo
de toro sobre cama de patata a lo pobre.

baratze
gourmet
Bidebarrieta 39

TARTALOA
Izokin-tartarra, arto-taloa, Boluberriko kipula gorria 
ozpinetan ondua, pepino-gela eta wasabia.
Tartar de salmón, talo de maíz, cebolla roja de boluberri 
encurtida, gel de pepino, wasabi.

BIRJIÑAPE
Toribio Etxebarria 16

TALO TRICOLOR
Hiru koloreko barazki-taloa vegano zein zeliakoentzat 
jangarria.
Talo de verduras tricolor, apto para veganos y celíacos.

BOULEVARD
Bista-Eder 5

TXALUPA
Patata, berakatz-krema eta gazta edo york
urdai azpikoa.
Patata, crema de ajo y queso o jamón york.

CHIDO
San Juan 1

ENTXILADA
Arto-tortila saltsan, “raja”z beteta -oilaskoa, artoa eta 
krema-, gazta, krema eta letxugaz lagunduta.
Tortilla de maíz bañada en salsa, rellena de rajas con 
crema pollo y maíz, cubierta con queso, crema y
lechuga.
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FOXTTER
Barria Plaza 6

Coctel de espárragos 
trigueroS
Azalore-krema Parmako gazta, arraultza galdarraztatu, 
gari-zainzuri eta txip-ekin.
Crema de coliflor con queso parmesano, huevo 
escalfado, espárragos trigueros y chips.

hirurok
Errekatxu 1

Nuestro guiso marino
Parpatana, demi glace, kalabaza, brokoli, azalora eta 
patakoi frijitua.
Parpatana, demi-glace, calabaza, coliflor y patacón 
frito.

Ipur
sagardotegia
Otaola Hiribidea 9

Txipiroi betea
Txipiroiak, gulak, kipula karamelizatua, Modenako 
balsamo-krema eta porru-txirbilak.
Chipirón, gulas, gambas, cebolla caramelizada y crema 
balsámica de modena, virutas de puerro.

Jan eta edan
Tiburzio Anitua 20

AL TUNTUN
Atun gorria, bertako tomate-tartarra, bertako piperra, 
wakamea, tosta eta itsas-lanbroa.
Atún rojo, tartar de tomate local, pimiento local, 
wakame, tosta, bruma marina.

kontent
Ego-Gain 6

SENA
Txipiroia, onddoa, hirugihar iberikoa, salikornia eta 
haragi-ogitartekotxoa espeziadun tosta gainean.
Chipirón, hongo, panceta ibérica, salicornia,
montadito planchado en tosta especiada.

Koskor
Fermín Calbetón 6

negua
Gaztaina, azalorea, sardina oliotan, orri mamia,
arto-ogia.
Castañas, coliflor, sardinas en aceite, pan de maíz.

kultu
Zuloaga-Tarren 3

Gure Hortutxoa
Kristalesko ogia, zainzuria, azenarioa, oliba... 
Pan de cristal, espárragos, zanahoria, olivas...


